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Organ poświęcony polskiemu przemysłowi gorzelniczemi. 


Cena prenumeraty: w Austro-Węgrzech: locznie 

12 kor.. półrocznie 6 kor. — w Rosyi: rocznie 4 rs, 

półrocznie 2 rs. — w Niemczech: rocznie 5 mk., 
półrocznie 4 mk.. 


Wydawca: Towarzystwo Gorzelników Polskich. — Redaktor 


Od Zarządu Towarzystwa. 


Na liczne zapytania podajemy do 
wiadomości P. T. Czytelników „Go- 


rzelnika” że wkładkę od człon- 


ków Towarzystwa przesyłać 
należy do skarbnika Towarzy- 
stwa p. Jana Stuczykiewicza w Cho 
rzelowie (p. loco), zaś pre 
ratę na „(Gorzelnika* od osób nie 
będących członkami Towarzystwa do 
p. Feliksa Gierasieńskiego we Lwowie 
ul. Miłkowskiego 2. 
Zgłaszającym się w interesie posad 
członkom radzimy w najkrótszej dro- 


dze odnieść się listownie z odpisami, 
okręgowego w Poturzycy w dniu 8. czerwca 


papierów kwalifikacyjnych dc Biura 


załatwień p. ksawerego Burzyńskiego 
5. z któ-|! sposobu używania tego ekstraktu, jakoteż 
1 dotyczących korzyści, czynię to niniejszym 


we Lwowie, ul. Wałowa 1. 
rym Towarzystwo pozostaje w cią- 
głym kontakcie, -— można też zwró- 


cić się w tej sprawie wprost do prze- 


wodniczącego Towarzystwa A. Jenika. 
w Bołszowcach (p. loco). Niektórzy 
członkowie zmienili miejsce zamiesz-| 
kania, gdyż „(Gorzelnika* z ich adre- 
sami poczta zwraca o tej zmianie. 
adresu, co rychlej redakcyą i skar- 
bnika Towarzystwa zawiadomić należy. | " 

Prosimy o nadsyłanie ledakcyi 
„Gorzelnika* 


wozdań z bieżącej kampanii gorzel- 


manej — jakoteż wszelkich wiadomości 
członkom Towarzystwa przydać się 
mogących. 


A. Jenik. 


przwodniczący. 


b. Jaworski 
zast. przewodniczącego. 


nu m ee- 


korespondencyj i spra- 
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odpowiedzialny: Gierasieński Feliks, ul. Miłkowskiego 1. 2. 


Opisanie własności i sposobu używania ekstraktu 
| drożdżowego Bauera. 


Odczyt A. Jenika na Walnem Zgromadzeniu To- 
'warzystwa gorzelników polskich we Lwowie w dniu 
29. czerwca 1902. 


O zastosowaniu ekstratu drożdżowego 
Bauera podałem już treściwą wzmiankę na 
podstawie mych doświadczeń, w „(orzel- 
niku“ Nr. 3. z dnia 20. marca 1902 pod 
tytułem „Nowe wynalazki techniczno-gorzel- 
niane* przeto też ten odczyt nie będzie 
E Panów nowością, tembardziej, że już 
wielu gorzelników ekstraktu tego u nas 
w, ubiegłej kampanii używało. Będąc atoli 
uproszonym przez Szan Kolegów ze Zjazdu 


1902 dla podania dokładnego opisania własno- 


bardzo chętnie dla ogólnej wiadomości. 

Przystępując do rzeczy, zaznaczam 
przedewszystkiem, że ekstrakt drożdżowy 
pomysłu P. Emila Bauera chemika i dy- 
rektora olbrzymiej gorzelni oraz rafineryi 
spirytusu w Rabie na Węgrzech, nie jest 
żadnym sztucznym preparatem, lecz tylko 
po prostu roztworem martwych drożdży 

zgęszczonym stanie — co Panom zaraz 
wyjaśnię : 

Wiadomą jest rzeczą, iż drożdże po- 
trzebują dla swego wyżywienia i rozrostu 
pewnej ilości ciał białkowatych, cukru, soli 
potasowych i t. p., które to składniki znaj- 
dują się w mniej więcej obfitej ilości w zbo- 
żach, a tylko kartofle i inne okopowe ro- 
śliny posiadają ich bardzo mało — i dla 
tego to dodajemy do zaciorku drożdżowego, 
ia zwłaszcza z zacieru kartoilanego sporzą- 
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dzonego pewną ilość tych ciał, pod posta- 
cią znacznej ilości słodu zbożowego. 

Ponieważ komórki drożdżowe pochła- 
niają w siebie to pożywienie bardzo chci- 
wie i hojnie przy szybkiem ich rozmnaża- 
niu się i to tak, że nawet martwe komórki 
zawierają go w sobie w znacznej ilości 
i doborowej jakości, przeto mogą one na- 
wet po ich zaumarciu i odpowiednim 
rozkładzie służyć jako pożywienie dla młod- 
szej generacyi. 

Na tej to zasadzie oparł P. Bauer swój 
wynalazek, który opatentował, a przepro- 
wadza go w następujący sposób: 

W wspomnianej olbrzymiej gorzelni 
wyrabiającej wódkę przeważnie ze zboża 
i kukurudzy zostają zbierane drożdże z za- 
cierów podczas głównej fermentacyi i zle- 
wane do naczyń dla ich przetrawienia czyli 
zupełnego zaumarcia —- poczem się je fil- 
truje dla oddzielenia od nich wody, a otrzy- 
maną tym sposobem dość gęstą masę, go- 
tuje się do pewnej koncentracyi — czem 
uzyskuje się nie tylko zabezpieczenie prze- 
ciw naturalnemu rozkładowi czyli zgnili- 
źnie, ale zarazem i popękanie ścianek ko- 
mórek drożdżowych, wskutek czego zostają 
ciałka białkowate ze swej osłony uwol- 
nione i jako takie składają one ten oma- 
wiąny ekstrakt drożdżowy. 

Gdy są nam już znane główne skła- 
dniki tego ekstraktu, to przystąpimy teraz 
do opisania manipulacyi technicznej, a to 
nietylko wedle pouczeń mnie przez P. 
Bauera, ale i na podstawie mych własnych 
doświadczeń w tym kierunku poczynionych. 

Przyrządzenie hołowicy. 

Po zakończeniu zacieru głównego, a więc 
przy temperaturze 50—52" R. bierze się na 


każde 100 litrów przestrzeni zacierowej, 
6 do 8, a nawet i do 10 litrów zacieru 


z kadzi zaciernej i przenosi się go do ho-| 


łowiczanki — a gdyby przy przenoszeniu 
i cedzeniu (myślę tu o zacierach kartofla- 
nych) opadła temperatura poniżej 48° R, 
natenczas potrzeba go do tem. 50—52? R. 
podegrzać -—- poczem się hołowiczankę na- 
krywa i zaciorek przez jedną godzinę dla 
scukrowania w spokoju pozostawia. 

Po scukrowaniu ukwasza się zaciorek 
zwykłym sposobem, a ilość wytworzyć się 


mającego kwasu zastosowuje się do kon-' 
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centracyi zacierów i tak: Dla zacierów 
o 16°% S. potrzebnem jest 1:4 do 169, 
kwasu, a dla zacierów np. o 20%, S. około 
1:6 do 2, kwasu (na 20 °|. norm. ługu). — 
Dla przyspieszenia wytworzenia się kwasu 
w pożądanej ilości, można dodać do świe- 
żego zaciorku zaraz po scukrzeniu aż do 
10° z poprzednio ukwaszonej hołowicy. 

Krótki czas kwaszenia hołowicy jest 
racyonalniejszy aniżeli długi — dlatego 
też najlepiej jest kwasić hołowicę tylko 
mniej więcej przez 12 godz., tj. od rana do wie- 
czora, a wieczór ją wychłódzić i zaraz do- 
dać drożdże (matkę) tak, aby one były 
gotowe do rannego zacieru. 

Ieraz przystępuję do właściwego te- 
matu, a mianowicie co do zastosowania 
ekstraktu, który to dla łatwiejszego wyja- 
śnienia na kilka rozdziałów podzielę, a mia- 
nowicie: 

Ilość i sposób dodawania eks- 
traktu. 

Na każde 100 litrów hołowicy bierze 
się około 600 gramów ekstraktu i tę ilość 
rozpuszcza się w jednym litrze wrzącej 
wody -- więc np. na 5 hl. hołowicy daje 
się 5 klg. ekstraktu rozpuszczonego w 5-ciu 
litrach wrzącej wody. 

Ekstrakt należy dodawać dopiero po 
ukwaszeniu hołowicy, gdyż działa 
on antyseptycznie, więc dodany przedtem, 
tamowałby kwaszenie. Wskazanem jest ze- 
brać poprzednio górną brudną warstwę 
z hołowicy, która jest zanieczyszczoną ba- 
kteryami z powietrza na niej osiadłemi. 

Sterylizacya. 

Po dodaniu ekstraktu drożdżowego pod- 
grzewa się hołowicę do temp. 54—59" R., 
a to dla zabicia obcych grzybków fermen- 
towych i po -ciu do 10-ciu minutach za- 
raz się ją ochłodzi do potrzebnej tempera- 
tury dla odstawienia z matką. 

Dodawaniematki i inne uwagi. 

Z powyższego określenia dowiedzieliśmy 
się, że ekstrakt drożdżowy nie jest wcale 
drożdżami, ale tylko pożywieniem dla droż- 
dży, a zatem przy zastosowaniu tegoż, mu- 
simy prowadzić tak jak dotąd naszą matkę 
drożdżową — i przy tym systenie manipu- 
lacyi możemy ją zadać już podczas chło- 
dzenia hołowicy, kiedy temperatura do 
25° R. opadła -- zaś ilość matki i stopień 


PDA 
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jej odstawienia są dowolne stosownie do 
miejscowych warunków, jakoteż zapatrywań 
i metody gorzelnika. 

Nadmieniam jednak, iż hołowica droż- 
dźami zadana, powinna posiadać prawie 
tyle stopni cukru. ile ich główny zacier po- 
siada — a odfermentowanie powinno być 
jak najniższe, a mianowicie aż do */, czę- 
ści pierwotnego cukru — więc n. p. ze 
16-tu%, S. na 4%, S., z 18-tu na 45%, S-, 
i t. d. 

Robiąc tym ekstraktem wyż podanym 
sposobem przez przeszło dwa miesiące przy 
końcu ubiegłej kampanii, zauważyłem iż: 

rermentacya głównego zacie- 
ru odbywała się zawsze prawidłowo — gdyż 
początkowy ferment zaznaczał się równo- 
miernem zarobieniem zacieru, zaś główny 
ferment był energiczny, ale spokojny i nie 
burzliwy, a końcowy przeciągał się przy 
systematycznem zwalnianiu swego ruchu, 
aż prawie do samego odpędu. To też fer- 
ment taki znamionuje swą czystość i pra- 
widłowość, a to tem bardziej, iż przy 72 
godzinnej fermentacyi odrabiały zaciery 
z -18- do 21% S. na 08 do 12%, S$,. 
a kwasu znachudziło się bardzo mało, bo 
zwykle od 0:6 do 0:8". 

Zbytecznem by było podawać tu Pa- 
nom rezultaty w wydatkach okowity, gdyż 
każdy z fachowych gorzelników rozumie to 
bardzo dobrze, iż gdy fermentacya odbyła 
się według wymogów techniki gorzelnianej, 
to produkt musiał zostać należycie 'wyzy- 
skany. 

A teraz, gdyśmy już przeszli całą ma- 
nipulacę z ekstraktem drożdżowym i wła- 
sności jego pozwali, zachodzi pytanie, jaką 
wartość realną stanowi ten ekstrakt dla 
gorzelni? Otóż na to pytanie odpowiem tu 
w krótkości: 

J) Powoduje on znaczną oszczę- 
dność słodu, gdyż zastępuje w zupeł- 
ności używany dotąd słód na hołowicę — 
co na rachunek gorzelni bardzo dodatnio 
wpływa — albowiem: 

W gorzelni 7 hl. pobieramy na hoło- 
wicę dziennie 100 kg. słodu zielonego czyli 
mniej więcej 60 kg. jęczmienia. Licząc 100 
kg. jęczmienia po 12 koron, to kosztuje 
nas użyty słód na hołowicę 7 kor. 20 h., 


podczas, gdy zastępujący go ekstrakt droż- 
dzowy w ilości 3 kg, po cenie 1 kor. za 
l kg. wynósi tylko 3 korony — czyli, że 
już na samem przyrządzeniu hołowicy zy- 


skujemy dziennie 4 kor. 20 h. — nie li- 
cząc do tego większych wydatków wódki 
z powodu czystości fermentacvi, — która 


to oszczędność ma jeszcze większe znacze- 
czenie tam, gdzie są za małe słodownie, 
lub gdzie jakość słodu z tej lub owej przy- 
czyny nie dopisała, gdyż nie psujemy nim 
przynajmniej naszych drożdży. 

Przy tej sposobności muszę zaznaczyć, 
że niesłuszne są zapatrywania niektórych 
Panów, iż przy użyciu ekstraktu nie ma 
się ani wódki, ani brahy o tyle, jak przy 
używaniu słodu na hołowicę, a to wrze- 
komo dlatego, iż ten słód z materyałów 
zacierowych odpada. 

Otóż tym PP. konserwatystom pozwolę 
sobie tutaj ze stanowiska fachowego wyja- 
śnić, iż co do wódki, to jakimkolwiekbądź 
sposobem robioną jest hołowica, to ona 
jej więcej nie wyda, jak tylko o tyle, o ile 
pozostało cukru w odfermentowanych droż- 
dżach, (gdyż resztę cukru zużyły już droż- 
dże prawie wyłącznie na swe'póżywienie) a 
i to tylko pod tym warunkiem, jeżeli one 
są tak prawidłowo prowadzone, że niemal 
cały cukier w zacierze głównym się znaj- 
dujący zaabsorbują. Co się zaś tyczy bra- 
hy, to już z powyższego określenia ekstra- 
ktu wiemy, że zawiera on conajmniej 
tyle części pożywnych jak słód — chy- 
ba tylko z wyjątkiem łupin, których eks- 
trakt nie posiada, ale które to bardzo ta- 
nim kosztem każdą słomą lub sieczką za- 
stąpić można. 

Wszedłszy na ten temat podnieść tu 
również muszę, iż braha z zacierów przy 
dodawaniu ekstraktu, jako z czystej fer- 
mentacyi zacierów pochodząca i nie zaka- 
żona trującemi kwasami tłuszczowemi, ja- 
kie się zazwyczaj wytwarzają przy anor- 
malnej fermentacyi jest dla bydła, sma- 
czną i zdrową — gdyż o ile zostało dotąd 
skonstatowanem, nie wywołuje ona wcale 
tej — tak często się u ńas pojawiającej 
słabości bydlęcej pod nazwą „gruda“ — 
i być może, że jest ona nawet środkiem 
ochronnym a może przeciwdziała w tej sła- 


bości, ale bez obszerniejszych doświadczeń 
= 
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i pewniejszych danych, na razie o tem sta- 
nowczo twierdzić nie mogę. 

To są więc te materyalne korzyści, ja- 
kie dotąd z używania ekstraktu nakreśli-- 
łem -— i mógłbym już na nich ten mój 
odczyt zakończyć, gdybym nie pragnął Sz. 
Panom jeszcze nadmienić, iż prócz tych 
materyalnych korzyści, osiągamy przy uży- 
waniu ekstraktu drożdżowego jeszcze i inną, 
a mianowicie: 

Moralną korzyść, 
pujący sposób: 

Ponieważ ekstrakt drożdżowy nie jest 
wcale żadnym środkiem uniwersalnym i że. 
tak powiem automatycznym, przeto też za- 
stosowanie tegoż nie krępuje wcale wiedzy 
gorzelnika, lecz owszem przeciwnie, jest 
on bodźcem do wyzyskania i zastósowania 
wszelkich jego wiadomości technicznych — 
zaczem też gorzelnictwo nie może się stać 
ani bezmyślną maryonetką, ani też kata- 
rynką, której to korbą ladabądź kto kręcić 
potrafi, by mu ona swe monotonne dźwię- 
ki wydawała, ale pozostanie ono i nadal 
w rzędzie dalszego postępu takim instru- 
mentem, nad którego tonami tylko mistrz, 
panować i niemi dowolnie i harmonijnie 
kierować może. 


a to w nastę- 
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Ropa (olej skalny) jako opał w przemyśle 
gorzelnianym. 


Od p. Pawikowskiego Rudolfa, gorzel- 
nika w Czudcu i członka Towarzystwa otrzy- 
mujemy w tej kwestyi bardzo zachęcające | 
do naśladowania sp)rawozdanie, cyfrowo 
zestawione i oparte na doświadczeniach | 
z tegorocznej kampanii gorzelnianej, a mia- 
nowicie: 

Wobec hiperprodukcyi ropy i zastoju 
w handln, oraz niskich cen tejże, wskaza- 
nem jest używać takowej jako opału do 
kotłów parowych, tak w celu popierania. 
zachwianego krajowego przemysłu nafto-- 
wego, jako też w dobrze zrozumianym wła- 
snym interesie właścicieli fabryk i gorzelń. 

W bieżącej kampanii gorzelnianej 
1902/1903 r. urządziłem w gorzelni w Czud- 
cu, należącej do Jaśnie Wej Pani Aleksan- 


ndenćcye. Nr. 4. 


dry Wiktorowej opalanie kotła parowego 
ropą zamiast węglem i doszedłem do re- 
zultatów w cale pomyślnych, a mianowicie: 
W poprzedniej kampanii spotrzebo- 
wałem węgla kamiennego dziennie około 
650 kg., po cenie loco Czudec 2 kor. 35 h. ij. 
za 15 kor. 27 hal. dziennie 
Ropy zaś potrzebuję około 400 kg. --- 
cena tejże a 2 kor. 40 h., frach z Skoły- 
szyna do Czudca 53 h., czyli razem za 
100 klg. loco Czudec 2 kor. 95 hal., to jest 
razem za 1l kor. 80 hal. 
Rachunek widoczny na korzyść ropy 
przemawia i tak: 
Węgla 650 klg. dziennie 
a 2 kor. 35 h. = 15 kor. 27 h 
ropy 400 klg. dziennie 


a 2 kor. 95 hal. = 11 kor. 80 h. 
zatem pozostaje na czysta 
dziennie _3 kor. 47 h. 


a że kampania gorzelniana trwa przecię- 
tnie 200 dni X 8:40 = 694 kor. oszczę 
dności w jednej kampanii. Obliczenie pv- 
wyższe dowodzi, że wskazanem jest uży- 
wać krajowej ropy, jako materyału opało- 
wego zamiast węgla przeważnie z Prus 
sprowadzanego. 

Koszt urządzenia palowiska kotła jest 
nieznaczny, jak to poniżej zestawiam: 

1) Rezerwoar drewniany 

o pojemności 10900 kg. 196 k. — 

2) pompa do pompo ania ropy 60 „ — 

3) rezerwcarek lub stara 

kadka na ropę w kotlarni 15 k. 

4) palnik ż rozpylaczem 40, — 

5) 4 wentyle, małe a 8 kor. 32 „ — 

6) rury żelazne *'/,* (zależy od 

długości) około 30 kor. — 

7) 20 sztuk cegieł szamoto- 

wych a 20 h. 

8) jedna blacha lana na 

przykrycie rustów 
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5 kor. - 
382 kor. -— 

Zaraz w pierwszym roku zaoszczę- 
dzamy pomimo jednorazowego wkładu 
312 koron. 

Nadmienić tu jednak muszę, że najod- 
powiedniejszą jest do opału ropa z kopal. 
ni Harklowskiej „Ed ward Dzwonkow 
ski i Spółka w Harklowej poczta 
Skołyszyn“, a to z tego powodu, że 


Razem 


4. 


Nr. Korespon 
ropa ta nie zawiera wcale parafiay i jest 
zupełnie płynną przy największych mro- 
zach — jak to w tym roku doświadczyłem, 
gdy przeciwnie ropy innych kopalń zawie- 
rające większą ilość parafiny, która zamar- 
za i nieda się na mrozie rurociągiem pro- 
wądzić z rezerwoaru do kotła. Również wy- 
ładowywanie z cysterny lub z beczek bez 
specyalnych przyrządów używanych do tego 
w rafineryach jest nadzwyczaj utrudnione 
przy ropie zamarzającej. 

Wobec tego ropa Harklowska lub też 
inne wskładnikach jej pokrewne ropy ga- 
licyjskie najlepiej nadają się do opału, 
choćby i z tego powodu, że ropa Harklow- 
ska nie zostawia żadnych części niespalonych. 

Urządzenie opalania ropą w Gorzelni 
(Czudec można wcżasie obecnej kampanii 
każdego czasu oglądnąć i zbadać na miejscu. 

Manipulacya jest nader uproszczona 
i nie zachodzi najmniejsza obawa eksplo- 
zyi, najlepszym dowodem powyższego twier- 
dzenia jest to, że Towarzystwo Wzaje- 


mnych Ubezpieczeń w Krakowie przyjęło | 


zgłoszenie nasze do wiadomości, nie pod- 
wyższając stopy procentowej asekuracyjnej. 
Sądzę, że nie jeden zwidzający zachę- 


dencye. 


29 
szy się naocznie o korzyściach tego syste- 
mu. Spółka Harklowska „Edward 
Dzwonkowski”, poczta Skołoszyn 
podejmuje się urządzenia palowiska ze ce- 
nę ryczałtową zastosowaną do potrzeb 
miejscowych. 
hudolf Pawikowshi. 

kierownik gorzelni w Czudeu. 


Czudec dnia 27 stycznia 1903. 


Ropa galioyjska jako środek opałowy 
w przemyśle. 


W numerze 19 „Przeglądu“ z dnia 24 
stycznia b. r ezvtałem pod powyższem ty- 
tułem tak pouczającą i z wszelkim znaw- 
stwem napisania rozprawę o opale ropą 
w przemyśle, do którego i nasze gorzelnie 
się zaliczają, że uważam za rzecz nader 
ważną prosić szanowną Redakcyę o umie- 
szczenie tego artykułu w naszym Organie ”). 

Sprawa opału ropą pod kotłami paro- 
wymi w gorzelniach jest już na seryo tra- 
ktowana, firmy węgierskie rozesłały swoich 
ajentów na „prowincyę* do Galicyi, ofia- 
rując Właścicielom gorzelń całe urządzenie 
palouiska, oraz zbioraika ropy za ryczał- 


tową kwotę spłaconą w ratach. Również 
ofiarują ci ajenci dostarczanie ropy opa- 
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') Wobec milionów koron wywożonych co-| — tak, że koszta transportu nigdzie zbytnio 
rocznie z naszego ubogiego kraju, za jego gra- | Ceny nie obciążą. Skoro  zważymy jeszcze i na 
nice, szczególniej do wrogo przeciw naszej tę okoliczność, że p wielu okolicach Galicyi 
narodowości występujących sąsiadów, wobec | znajdują się wcale niewyzyskanue jeszcze torfo- 
tego, że kraj nasz właśnie w kopalnie ropy | wiska i pokłady węgla brunatnego, to ma- 
naftowej obfituje i że kopalnie te w ostatnich J46 nadto w zapasie ropą naftową nie po- 
czasach znalazły się pod wzglądem zbytu swe- | trzebujemy obawiać się długie lata OABĘ 
go produktu w krytycznym położeniu, należy , teryał opałowy dla naszych gorzelń, chociaźby 
gorąco przyklasnąć tak dowodnie uzasadnio- | SOTAZ bardziej niknące lasy zupełnie Wynisz- 
nemu wezwaniu p. Pawikowskiego do zwróce- CZONO. „Technicy specyaliści niech pomyślą 
nia się ku temu rdzennie swojskiemu materya- | © skombinowanym opale up. węgla brunatnego 
łowi opałowemu. Wezwanie to jest tem więcej Z ropą tam, gdzie takie pokłady znajdują się 
na czasie, gdy się zważy, że z każdym rokiem 7485 W okolicach obfitujących w torf można 


ciłby się do zaprowadzenia podobnego | 
urządzenia w swojej gorzelni”) przekonaw- 


kraj nasz w lasy ubożeje, a cena węgla ka- 
miennego, z daleka trasportowanego wzrasta, 
zaś na obniżenie kosztów transportu nadare- 


urządzić połączenie ropy z torfem, 


Tak węgiel brunatny, jak i gorsze gatun- 
ki torfu dość trudno spalają się i wymagają 


„skomplikowanych rusztów, kominów i dmucha- 
wek, a gdyby je tak podsycono wdmuchiwaną 
‚w palowisko i rozpyloną ropą naftową nięza- 
wodnie spalałyby się o 100%, lepiej i łatwiej 
byłoby utrzymać takim opałem potrzebną ilość 
atmosfer pary w kotle. (Pari 


mnie od wielu lat wyczekujemy. W kraju na- 
szym obecnie już zwracają właściciele fabryk 
oczy na ropę naftową, jako na materyał opa- 
łowy, a kilka dobrych przykładów zachęcić mo- 
gą wszystkich do pozostawienia w kraju ogromnych 
sum wysyłanych za opał zagranicę. Kopalnie ropy 
rozrzucone są na całem prawie podgórzu Karpat 


naszych i przy już dość gęstej sieci linij ko- | 1) Z powodu braku miejsca przedrukujem 


lejowych stosunkowo łatwo i 
przedostać się ropa w głąb wydłużonego kraju 


prędko może ten obszerny artykuł w Nrze 5 „Gorzelnikać 


(P. R.). 


łowej za pewną stałą cenę na trzy lata, 
podając bardzo korzystne warunki. 

Wielka byłaby szkoda, gdyby zagrani- 
czne fabryki zbierały korzyści z takich 
urządzeń palowisk i dostaw, a nasze krajo- 
we spółki naftowe nie zajęły się tą spra- 
wą i dały się wyprzedzić tamtym. K. H. 


W odpowiedzi na wezwanie p. Kazi- 
mierza Hordyńskiego umieszczone w po- 
przednim numerze w dziale „Koresponden- 
cye*, a dotyczące omówienia wielce szko- 
dliwej i dokuczliwej choroby bydła opaso- 
wego, znanej pod nazwą „Gruda brażna* 
otrzymała redakcya od jednego członka 
Towarzystwa następujące rady z jego wie- 
loletnich doświadczeń wynikające: 


Bawiąc u jednego z kolegów wyczyta- 
łem w „Grorzelniku* korespondencyę poru- 
szającą sprawę od wielu lat prześladującej 
bydło opasowe w gorzelnianych stajniach 
plagi, jaką bywa t. zw. Gruda brażna. — 
Na postawione przez Szanownego kolegę 
p. K. Hordyńskiego zapytania pozwolę so- 
bie na podstawie własnych doświadczeń 
odpowiedzieć w sposób następujący: 

Będąc kierownikiem gorzelni w wię- 
kszym skarbie, a następnie prowadząc przez 
lat siedm własną gorzelnię z opasem bydła 
miałem nieraz do czynienia z grudą i w tem 
przykrem położeniu, radziłem sobie z nią 
wcale dobrze — przedęwszystkiem zauwa- 
żyłem, że: 


1) grudę powodują u bydła wywary 
z kartofli zawierających więcej włókna, 
a mało skrobi, jak gleasony itp.; 

2) aby tę szkodliwą właściwość takim 
kartoflom odebrać, należy je przez kilka 
miesięcy pozostawić w jamach i pozwolić 
im, by się tamże należycie wypociły i wy- 
parowały ; 

3) takie kartofle (gleasony itp.) należy 
w parniku Henzego poddać działaniu pary 
górnej, która wypędzi z nich wszelkie nie- 
czystości z odpływającą wodą kurkiem upu- 
stowym do kanału, a gdy się pokaże już 
u dołu sucha para wtedy zamknąć upust 
i rozprowadzić parę kurkami po całym par- 
niku i gotować kartofle przy ciśnieniu do 
4 atmosfer ; 
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4) przy destylacyi spirytusu wyrabianego 
z kartofli gleasonów itp. powinno się lutry- 
nek odprowadzić do kanału; 

5) dobry skutek w usuwaniu przyczyny 
powstawania grudy u bydła, a znajdującej 
się w braże z podobnych kartofli pochodzą- 
cej sprawia, jeżeli zanużymy w brażarkach 
worki z niewielką ilością wapna niega- 
szonego ; 

6) gdy gruda wystąpi jnż u bydła opa- 
sowego, dobrze jest używać do smarowa- 
nia ran starego sadła i następnie wytrzyć 
smarowane części słomą na sucho. 


W dzisiejszych czasach uprawa takich 
kartofli na gorzelnię, które jak gleasony 
zawierają mało skrobi powinna być zanie- 
chaną zupełnie, a wtedy pozbylibyśmy się na- 
koniec tej uprzykrzonej grudy. 

Przy dzisiejszych trudnych warunkach 
każdy zawodowo wykształcony kierownik 
gorzelni powinien z ołówkiem w ręku obli- 
czać, a to tak dla wykazania możliwie naj- 
większego pożytku właścicielowi, jak i dla 
dobra naszego gorzelnictwa krajowego. 

J. Domański. 


Nadesłaną nam przez jednego 
z członków Towarzystwa korespondencyę 
z wierszowaną  „pobudką* umieszczamy, 
dziękując autorowi za szczerą zachętę z jaką 
w interesie wydawnictwa i Towarzystwa 
odzywa się do swoich kolegów. 


Hej Koledzy - Gorzelnicy 

I Panowie Czytelnicy ! 

Miejcie wszyscy na pamięci, 

Że człowieka praca święci — 
Praca ciała, praca ducha, 

Niech więc, wstąpi w Was otucha, 
Do ulepszeń w swym przemyśle — 
Z postępem trzymajcie ściśle ! 


Na brak: pisma narzekacie, 

W tem Wam przyznam —- słusznie macie — 
Ale żaden nie powiada, 

Że i pomódz tu wypada 

Wspólną siłą — popieraniem, 

Artykułów pisywaniem, 

Nie żądajcie od jednego 

Obowiązku nam wspólnego. 


Irza się zająć — więcej szczerze 
Napisać coś o zacierze, 

O słodowni, fermentacyi, 

Lub Bauera ekstraktacyi. - - 


„Nr. 4 


W ogólności coś z praktyki — 
Nie obawiać się krytyki — 
Przesyłajcie do Jenika, 

Do naszego przewodnika ! 


A przez ścieranie myśli i słowa 

Kształci się umysł, kształci się głowa. 
Tego nam trzeba w fachu gorzelnianym, 
By iść z postępem — nie być zacofanym. 


W końcu, bo wspomnieć także wypada, 
Że wielu członków z wkładką odkłada — 
Jest to nieładnie jak o tem wiecie, 
Żądać za darmo — nie można przecie — 
Wszakże to wszystko drogo kosztuje 

A rzeczy takich się nie borguje. 

Jestem więc pewny pomyślnej zmiany 

I do niej wzywa — tu niepodpisany: 


Kolega. 


Z praktyki. 
Rozpoczęcie kampanii 1902/1903 w gorzelni 
w Maliniu własności 

nowskiego. 

Wiadomo każdemu, iż do rozpoczęcia 
ruchu gorzelni konieczne są drożdże i to 
powszechnie używane drożdże prasowane 
z tą jedynie różnicą, że jeden musi mieć 
tych drożdży 5 kg., drugiemu wystarcza 
2 kg., wielu bierze po 5 kg. — Ten sprowa- 
dza drożdże z Wiednia, tamten ze Lwowa, 
inny bezwarunkowo tylko z Odessy, a ja 
zwykle kupuję u żydówki w Mielcu i to 
zawsze 3 kg. 

Otóż i tego roku jak zwykle kupiłem 
3kg. drożdży prasowanych Tyśmienickich. 
pod zadanie których następującą hołowicę 
sporządzono: 

100 kg. kartofli, 

25 „ słodu zielonego, 

60 litr. wody na 60° R. 

Kartofle dobrze opłukane gotuje się 
w drożdżerze nakrytej wiekiem, w środku 
którego jest otwór na włożenie rurki paro- 
wej. Po ugotowaniu za 1!/, godz. kadkę się 
nachyla i kartofle z wody skondenzowanej od- 
cedza. Następnie ubija się wiosłami na 
masę — poczem wlewa się */, części wody 
i '|, część słodu wsypuje się a razem to 
wszystko dobrze ubiwszy, przystępuje się 
do przecedzenia tego przez rafkę do hoło- 
wiczanki. Po ukończeniu tej czynności do- 
daje się resztę słodu, resztę wody i gotuje 
wolno na 48° R. 


Z praktyki. 


JW. Jana hr. Tar-. 
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Teraz się wieczkiem nakrywa i hoło- 
wica na godz. 8 rano gotowa. 

O godz. 10 rano odkrywa się mięsza- 
jąc i podgrzewając wężem parowym z 40) do 
429 R. aż do ukwaszenia. O godz. 4 pop. 
hołowica jest już kwaśna. 

W tej chwili rozrabia się 3 kl droż- 
dży w 15 litrach hołowicy na 26° R. ochło- 
dzonej. 

Po rozrobieniu mają one 24” R. cie- 
płoty. 

Pozostawione w mateczniku 15 minut, 
ładnie zaraz zafermentowawszy, falują bez 
piany. 

Po 15 minutach wlewa się matkę do 
ochłodzonej w tym czasie na 24° R. ho 
łowicy całej. 

Pozostawia się tak 30 minut, nieco ra- 


zem zafermentuje — poczem ochładza się 
dalej aż do stopnia ustawienia czyłi na 14° R. 

Zatem drożdże gotowe zlane 
i ustawione o godz. 5 pop. na 14 R. 
i BALA 

Dojrzałe: 

Na drugi dzień godz. 9 rano przy 


Zo. Rig "ppt 

Matki: odbiera się 25 l. i ochładza 
się na 10° R. 

Podmłoda: 

Do reszty drożdży 30 l. zacieru świe- 
żego ustawia się na 22” R. stoi II, go- 
dziny. — Potem przenosi się do będącego 
na wychłódzeniu zacieru do kadzi zaciernej. 

Zacier główny godz. 8 r. 48° R. 
17:19, S. ilości 26 Hl. cukrzy się */, godz. 

Kadź fermentacyjna: Nr. 1 usta- 
wiana na 13” R. fermentacya do 72 godzin — 


ogrzała do 22'/,” R. odfermentowała na 
UŚ PE 

Wynik ogólny: 220 litrów spirytusu 
a 88” Tr. 


Otóż i cały przebieg manipulacyi po- 
czątkowej, który jak widzicie Szanowni ko- 
ledzy jest całkiem prosty, a czy nie bar- 
dzo zły — to sami o tem osądzicie. 

Od opisu gorzelni odstępuje, wspomnia- 
wszy jedynie, iż jest to gorzelnia mała dwu 
hekt. z motorem parowym, a pod wzgledem 
urządzenia średnia. 

Dodam, iż kampanię bieżącą w gorzelni 
tej rozpocząłem dnia 5. listopada 1902 r. 
robiąc po 2 hl. dziennie. 
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Teraz atoli z powodu gnicia kartofli 
przemarzłych pomigkazyipa wyrób do 3 hl. 
i robić tak będę przez 2 miesiące, a później 
do końca tj. do 25. maja zuowu po 2 hl. 
dziennie. Jan Stańczykiewicz. 

Chorzelów ad Maline w styczniu 1903 r. 


Rozmaitości. 


Nadesłano redakcyi nastąpujący ko- 
munikat : 

lekarzy i przyrodników polskich 

we Lwowie w r. 1904. 

Termin X. Zjazdu lekarzy i przyrodni: 
ków polskich, który w myśl uchwały po- 
przedniego Zjazdu w Krakowie w r. 1900 
miał się odbyć we Lwowie już w r. 1903, 
odłożony został przez Delegacyę Zjazdu 
w porozumieniu z Wydziałem gospodar- 
czym na rok 1904 głównie z powodn, iż 


X. Zjazd 


w roku 1903 odbywa się międzynarodowy] 


Zjazd lekarzy w Madrycie, a geologiczny 
we Wiedniu, a nie dawno odbył się mię- 
dzynarodowy zjazd lekarzy w Kairze. Bliż- 
sze szczegóły ogłoszone będą później. Wszel- 
kich informacyi udzielajuż od dzisiaj Sekre- 
taryat pod adresem: Lwów, Czarnieckiego 3: 
Wydział gospodarczy X. Zjazdu leka. 
rzy i ot polskich we Lwowie. 
Prof. Dr. Machek przewodniczący. 
Prof. Dr. J. Loki zastępca przewo- 
dniczącego. Prof. Dr. Sieradzki sekretarz. 
Drożyzna mięsa we Lwowie. Porów- 
nanie cen mięsa we Lwowie za lata 1901i1902 
z cenami tego artykułu w 10-ciu większych 
miastach Galicyi przedstawia dla mieszkańców 
Lwowa wcale niewesołą perspektywę stosunków 
aprowizacyjnych stolicy kraju. 
Następuiące zestawienie wykazuje różnicę 
ceny mięsa wołowego za 1l kg. w halerzach: 


w r. 1901 w r. 1902 
Lwów 147 151 
Kraków 116 116 
Jarosław 104 104 
Jasto 100 100 
Kołomyja 96 96 
Nowy Sącz 92 92 
Przemyśl 100 100 
Rzeszów 116 116 
Stanisławów 96 96 
Tarnopol 92 94 
Tarnów 106 108 


Wskazówki praktyczne. 


Rozmaitości. — Wskazówki praktyczne. 


Nr. 4. 
powleczenie ich cienką warstwą cementu, 
który według poczynionych doświadczeń 
w magazynach rządowych monopolu spiry- 
tusowego w Szwajcaryi nie dopuszcza rdze- 
wienia żelaza. — Należy przedtem ściany 
zbiornika oczyścić i osuszyć. 

Karma z kartofli dla bydła. Są okolice 
w naszym kraju, w których udają się z oko- 
powych roślin tylko kartofle, jednakże nie 
ma w pobliżu zbytu na ten plon, a więc 
|rolnicy nie mogą go należycie spieniężyć. — 
Otóż w takiem położeniu skarmiają wypro- 
dukowane kartofle bydłem lub świńmi. 
Niestety kartofle dają s'ę przechowywać tylko 
do pewnego czasu i w tym czasie muszą 
być zużyte — nie ma bowiem mowyo prze- 
chowaniu ich w stanie pierwotnym z roku 
na rok. — W Niemczech radzą sobie w ta- 
kich razach przez sporządzanie konserwów 
kartoflanych na karmę dla bydła, dających 
się na długi czas przechowywać i o wiele 
łatwiej transportować. 

Zbywający zapas kartofli surowych, 
nawet zmarzniętych — trą na odpowiednich 
,tarkach, następnie przez skonstruowane do 
tego sita przeciskają a uzyskaną w ten spo- 
sób masę, suszą na ruchomych suszarniach 
wojłokowych w ten sposób, że z jednej 
strony wsypują na nie świeżą masę tartą, 
która przesunąwszy się przez suszarnię spada 
już sucha do przygotowanych worów. 

Manipulacya z karmieniem opasowego 
bydła lub świń w taki sposób sporządzoną 
tartką nie przedstawia już. tak samo jak 
z każdą inną osypką zbożowa — żadnych 
trudności. 


Lekarstwo drożdżowe. Używanie roz- 


jezynu drożdżowego jako lekarstwa w nie- 
których przypadłościach ludzkich i zwie- 
|rzęcych praktykowanem było pomiędzy lu- 


dem od dawna — dowiadujemy się atoli, 
że pewien ziemianin w Niemczech przez lat 
kilkanaście używał drożdży jako lekarstwa 
dla chorych koni na zołzy. — Chorym ko- 
niom dodawał do karmy kwaśne ciasto 
drożdżowe, które poprzednio przez 
z drożdżami fermentowało. 
Wszystkie konie zołzowanie przebywały 
lekko i w ciągu jego doświadczeń żaden 


noc 


Od rdzewienia ochronić można ściany Z chorych na zołzy, koni nie padł. 


zbiorników żelaznych na spirytus przez 


Nr. 4. 


Prośba 
do Szanownych Kolegów! 


W imię miłości bliźniego i szlachetnych 
uczuć ludzkich odwołuję się do Szanownych 
Panów o rychłą składkową pomoc doraźną 
dla nieszczęśliwej rodziny kichtera leśni- 
czego, od 3 lat pozostającego bez 
posady, a ciężko chorego na su- 
choty człowieka. 

Z łaski otrzymał on mieszkanie w tu- 
tejszym dworze, jednakże wyczerpany, zruj- 
nowany, chory i bezsilny z żoną itroj- 
giem dzieci przymiera głodem. — 
Nie ma dla dzieci nietylko chleba, ale i na 
kartofle i sól wspomódz się nie może. —- 
W dzisiejszych coraz cięższych czasach nikt 
ż nas prywatnych urzędników nie może 
przewidzieć, jaki los spotkać go może — 
mieimy przeto serce i litość na nędzę i nie- 
szczęście i choć drobnymi datkami pospie- 
szmy z ratunkiem od śmierci głod o- 
wej. —- Gorzelnicy nie mają czasu do zaj- 
mowania się składkami, jednakże mogą 
przy sposobności zawiadomić innych urzę- 
dników prywatnych rządców, leśniczych ad- 
ministratorów itp. o beznadziejnej nędzy 
jednego z naszych, przez co spowodują 
w swojem kółku składkę. — Łaskawe datki 
raczcie Szanowni Koledzy nadsyłać pod 
moim adresem, a ja zdam z nich rachunek 
w „Gorzelniku+*. 

Szanowną Kedakcyę usilnie proszę 
o umieszczenie tej mojej odezwy w najbliż- 
szym numerze. | 

Henryk Buchelt 
kierownik gorzelni w Skołyszynie o. p. loco. 


Od Redakcyl. 


Wny P. Cholewiński Andrzej, kierownik 
gorzelni w Krzyżu p. Tarnów przy sposo- 
bności nadesłania całorocznej prenumeraty 
na  „Gorzelnika* dołączył nadto kwotę 
3 kor., jako składkęnaGimnazyum 
polskie w Cieszynie z życzeniem, by 
tę naszą twierdzę narodową na kresach 
polecić pamięci P, T. Czytesników „Gorzel- 
nika“. 

Radakcya wywiązując się z tego zle- 
cenia z całą ochotą pokwituje na tem miej- 
scu wszystkich, którzy nadeślą datki na tę 
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narodową stannicę naszą, a zebraną 
kwotę odeśle bezzwłocznie do komitetu 
zajmującego się zbieraniem składek. 


Odpowiedź. 


na „Pytania“ w num. 3-cim „Gorzelnika* 
umieszczone. 


Na pytanie „anonima* żądającego po- 
dania „mych własnych doświadczeń z eks- 
traktem drożdżowym, a połączonego z za- 
rzutem jakobym tym ekstraktem wcale nie 
robił, lecz w mem sprawozdaniu w Nr. 
l i 2 „Gorzelnika* umieszczonem, polegał 
jedynie tylko na gołosłownem potwierdze- 
n'u tego co p. T.uthan w „Landwithscha- 
ftliche Zeitung“ opisał, nie miałbym wła- 
ściwie nie do odpowiedzenia, bo Redakcya 
mnie pod tym względem już uprzedziła — 
jednakowoż ze względu, że „anonim“ na- 
tarł tu nie o tyle na samą rzecz, ile na 
ma osobę, przeto uważam za stosowne po- 
dać Szan. Czytelnikom jeszcze dalsze wy- 
jaśnienie, a mianowicie: 

1) Chociaż „anonim* przy końcu swego 
„zapytania“ podpisał się jako „jeden z wielu 
ciekawych, n. b. członek Towarzy- 
stwa“, to wątpię bardzo, aby on był 
członkiem Tow., albo choćby tylko prenu- 
meratorem „Gorzelnika* — gdyż inaczej, 
byłby wyczytał moje w tej kwetyi spra- 
wozdanie z kampanii r. 1991/2 w „Gorzel- 
niku“ nr. 3 z dnia 20. marca 1902 roku 
umieszczone, a nadto byłby miał sposo- 
bność słyszeć mój odczyt o tym ektrakcie 
na Walnem Zgromadzeniu Tow. gorz. pol- 
skich w dniu 29. czerwca 1902 r. wygło- 
szony — a po tych wiadomościach mógłby 
był porównać daty, a tem samem dojść do 
przekonania, że te moje doświadczenia po 
dałem o wiele wcześniej, aniżeli p. Truthan 
który je podał dopiero w dniu 8. paździer- 
nika 1902. Z tego wszystkiego wypływa 
że gdyby tu się rozchodziło o naśladowni 
ctwo przekonań (co atoli jest stanowczo 
wykluczonrem) to prędzejby można posądzić 
p. Truthana o naśladowanie moich do- 
świadczeń, aniżeli mnie. 

„Anonim“ tytułuje mnie kolegą“ — 
otóż mu oświadczam, Że ta tytulacya, jako 
od anonima pochodząca nawet w obec 


34 Przerabianie żyta z ziemiakami, — Wolne posady. — Sprawozdanie targowe. Nr. 4 


mych  najszerszych chęci polemizowania Niektórzy radzą przy takiej przeróbce 
w sprawach zawodowych i rzeczowych, ziarna moczone zgnieść na gnieciuchu od 
mocno mnie oburza — gdyż, jakkol- słodu, a potem dopiero przerabiać. Przera- 


wiek przechodziłem już różne koleje losu |bianie żyta z ziemiakami ma także pewne 
w mem życiu, jednakowoż czy to w złej | korzyści wtedy, kiedy bydło opasowe cho- 
czy dobrej doli, stawiałem zawsze me czoło | ruje na grudę, a tę łatwiej można usunąć 


śmiałó i otwarcie i nie miałem nigdy nie | przez zmianę brahy. Julian Gencja 
wspólnego z takimi, którzy .z za płotu ERĄ 
strzelają” — to też do ich koleżeństwa 


wcale się przyznawać nie mogę. Dlatego Wolne posady 
też i dotyczący „anonim“ zechce wziąć | dla całonków Towarzystwa wzajem pomocy 
pod rozwagę, że nie stanowię wcale takie- YĆ: ojj GC 
go materyału, bym mu mógł być „kolegą*. Samoistnego ekonoma, żonatego, 
Jenik. bezdzietnego na mały folwark 75 morg tuż 
pod Lwowem; płaca 400 - 600 koron, mie- 
W ostatniej chwili przed zamknięciem Szkanie, 18 ctn. zboża itd. 
numeru otrzymaliśmy jeszcze następującą Samoistnego leśniczego egzami- 
korespondencyę: nowanego -- w pow. jarosławskim zaraz; 
Przerabianie żyta z ziemiakami. ?"®°a 500 koron, ordynarya i dodatki. 
l Ekonoma w powiecie rudeńskim od 
Podczas tegorocznej kampanii w oko- '|, br., płaca 300—-400 kor., korcowe i całe 
licach, gdzie ziemniaki nie dopisały, wypa- utrzymanie kawalerskie. 


dnie może niejednemu z kolegów przera- Ekonoma w pow. buczackim, płaca 
biać zboże, a zwłaszcza żyto razem z zie- 700 koron ordynacya i dodatki. 
miakami. Ekonoma niesamoistnego w pow. 


Najlepiej jest przerabiać osobno Żyto, tarnopolskim od 22. marca b. r. płaca 
osobno ziemiaki, a dopiero zacier razem |500 koron, 12 korcy zboża i dodatki. 


zmięszać, ale bywają także wypadki, w któ- Zgłoszenia adresować należy: Biuro 
rych żyto razem z ziemiakami przerabiać, Wydziału centralnego Towarzystwa wzaj. 
się musi — a więc robi się to w sposób pom. urzędników prywatnych. — Lwów — 


następujący: Daje się do parnika na dno 1 ul. Cicha. > 
ziemiakii aby przy odpuszezaniu wody i 
skondenzowanej ziarna nie spłynęły, sypie. Sprawozdanie targowe. 

się następnie żyto dobrze namoczone i znowu Bank rolniczy we Lwowie. Jęczmień pa- 
ziemiaki. Przed namoczeniem musi być |stewny 5'50 do 5:75. Jęczmień browarniany 
żyto dobrze wysuszone, albowiem tylko 590 do 6'50. -- Spirytus paritas Tarnopol 


i - nij, | ZA 50 litr. gotowy od 16:75 do 17:—. Spirytus 
wtedy dobrze ono namaka. Fo napełnieniu paritas Tarnopol ekskontyngentow. 9:50 do 9:75. 


parnika zamyka się właz, | osad MEN Wobec utrudnionego zbytu ruch ograni- 
z góry, aż się cały parnik równomiernie | czony, a ceny notują więcej nominalnie. 
ogrzeje, przyczem woda skondenzowana | Targ bydła rośateśo 


uchodzi kurkiem u dołu. Gdy zacznie ucho- 
dzić woda gorąca a lepka, co jest znakiem, 
że zawiera w sobie krochmal, wtedy trzeba 
ją spuścić do zacierni dopokąd nie będzie 


w Wiedniu 10. lutego b. r. 


Na wczorajszy targ bydła rogatego, prze- 
(znaczonego ua rzeź, spędzono ogółem 4388 
sztuk, z tego z Galicyi 654, z Bukowiny 44. 


wychodzić sama para. Teraz zamyka się Przebieg targu był ożywiony. 
parę z góry, a puszcza z dołu i tak gotuje. Ceny podniosły się o 50 h. 
około 5 kwadranse przy otwartym wentylu Galicyjsko-bukowińskieh wołów sprzedano 


powietrznym lub bezpieczeństwa, a nastę- 33 a p PA w 63 wa PAŃ do 72; 
© ; . . © ° 4 po (0) ; po ; 0) p 
pnie, zamyka się ao roUe Sa pan a | Buhaje podtuczone bez róźnicy pochodze- 


śnieniem 3 atmosfer godzinę, i tłoczy "80" i nia kupowano po 58 do 72, krowy podtuczone 
towaną masę do zacierni. Całe gotowanie po 54 do 65. Bydło chude po 42 do 54 kor., 
trwa około 2 godziny. wszystko za cetnar metryczny żywej wagi. 


Z Drukarni Ludowej we Lwowie, plac Bernardyński 7. 
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Tobann Ochsner 


Fabryka aparatów i maszyn oraz kotlarnia 
w BIAŁEJ (Galicya) 


wyrabia: 


Kompletne urządzenia gorzeli 

"> aparaty odpedowe 

i rektyfikacyjne, 
aparaty ciate 

płuczki i elewatory, 

Jakoteż 
GGNIOTOWNIKI 

najnowszej konstrukcyi. 


MASZYNY PAROWE. 
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Nowo skonstruowany reflegmator dla gorzelń, > $ 
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Może być ustawiony zamiast talerzy na każdym aparacie BE 
zużywa mało wody i daje spirytus czysty (mogący być z 
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kosumowany) o sile 92—94" Tr. wprost z zacieru. Jest y= 
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KOTŁY PAROWE wszelkiej konstrukcyi. a 
REZERWOARY na spirytus i wodę. i 
PARNIKI HENZEG|O, montejusy ? 


i wszelkie roboty kotlarskie z żelaza. i 

PARNIKI DLA KARMY rozmaitej wielkości. | 

Kompletne urządzenia transmisyi. 
ARMATURY żelazne i metalowe. 


Pal: "iska schodkowe z rusztami z lanej 
stali twardej. 


Stare gorzelnie 
obejmuje się do rekonstrukcyi i naprawy 


jak najtaniej. 


kelerencye 1 kosztorysy na ządanie. 


IV. „GORZELNIK* 1903. Nr. 4. 


ALOJZY HÜBNER '***::: 


e» RYNEK 38. 
poleca dla gorzelń, rafineryj i t. p. 


Cement. Gips, Wapno hydrauliczne, Oliwy do maszyn. Oliwę do palenia, Pasy 
do maszyn skórzane I gumowe, Qurty do maszyn zwykłe i napuszczane, Rzemyki 
do szycia pasów, Sruby i nity do pasów, Wiaderka do ognia lakierowane i składane, 
Węże konopne zwykłe Ii gumowane, Węże gumowe, Węże spiralne, Hole ndry 
mosiężne, Plyty gumowe, Płyty aSbestowe, Sznury gumowe 1 asbestowe, Pa- 
kunki łojowe i feder weisowe, Kule gumowe do wentylów, Szkła do kotłów, Piers- 
cienie gumowe, Glazura do chłodników, baryszówki, Szklaneczki próbne do bro- 
warów. Linwy konopne i druciane cynkowe, Rury ołowiane, Rury cynowe, 
plomby i drut ołowiany, Latarnie gospodarskie na oliwę i nafte, Knoty, Oli- 
wiarki do maszyn blaszane i szklane, Przyrząd kauczukowy dla bydła, Przyrząd 
do pompowania powietrza u bydła, Trokary, Seręgi cynowe i gumowe dla bydła, 
Nożyce do strzyżema bydła I owiec, Sól kamienna, Farby olejne i terowe na dachy, 
Carbolineum. Avenariusa Kxsiceator, Ter drzewny i gazowy, Antimerulion 
środek przeciw grzybowi. Tektura na dachy, Smołowiec, Pędzle, Pyrolinę itp. 


PYRKKYKKKYKEKIYKKKKY KREYKEKYKKIEKEKYYKEK 


: Email IL werdy 
i FABRYKA MASZYN w Bielsku koło Białej 


dostarcza w wybornem wykonaniu 


z całkowite urządzenia 
- : dla gorzelń i tartaków 
E | zzz 


kał podług najnowszego systemu 
a o sile od Igo do 100 koni 
sł gg Pompy do zacierów i do wody w 
ka | 
jaj Maszyny parowe stałe dla opalań 
(Bi naftowych ze sterownikiem wstecz działającym; 
| 
EE wszystko pod gwarancyą 
s li rzy zużyciu najmniejszej siły parowej. 
Tiina tiA e- a LA JE 
LE szer 2 a iii” = Transmisie 
dj ję 17141 i | HHH Z `% 
f | | | = o Kieraty (maneże) i. t. p. == 
Z Ah i . ; De . 
ITE E DA Esa ©" zj Wszelkie rekonstrukcye i naprawy jak najtaniej. 


AA „GORZELNIK“ 1903. tk: 


QUISSEK & GEPPERT 


fabryka wyrobów miedzianych, metalowych 1 kotlarnia 


ES „ów 


ssa 


(Szlask austryacki) 


Filia w CHODOROWIE (wschodnia Galicya) 


Adres telegr: : 
Quissek-Geppert, Bielitz. 


Telefon Nr. 152, 


—— -t m 


Adres telegr.: 


Quissek-Geppert, Bielitz. 


Specyalność: 
Kompletne urządzenia gorzelń, rafineryj spirytusu i fabryki likierów. 


Peryodyczne i ciągłe 
{Aparaty odpędowe 
według własnego 
i każdego innego systemu pod gwarancyą 


B + wydawania go — 96° alkoholu, 
© c Patentowany 


Oddzielacz przedpędu i niedogom 
do osiągnięcia wysokoprocentowego 
produktu, wolnego od fuzlu, 
wprost z zacieru. 
Płucziei do kartofli 
z elewatorem lub bez, 
prostej a wypróbowanej konstrukcyi. 


PARNIKI HENZEGO 


każdego kształtu dla kartofli i zboża. 
f Gniotowniki do słodu 
U najnowszej konstrukcyi. 


Najnowsze patentowane 
Zaciernie i aparaty chłodzące 


z specyalnie szybkiem chłodzeniem. 


Mechaniczne węże chłodzące 


dla kadzi fermentacyjnych i drożdżarek. 


MATECZNIKNI. 
Pompy tłokowe i centryfugalne 


dla słodkich zacierów, 


Inżektory 
PYTJ dla odfermentowanej roboty. 
MONTEJUS. 


Pompy rotacyjne i skrzydłowe 


dla spirytusu etc 


Rezerwoary dla wody, spirytusu etc. 


Odbieralniki na spirytus. 


Kotły parowe wypr. systemów. 


MASZYNY PAROWE 


sthjące | leczące, 
Kompletne transmisye. 1% 
POMPY WODNE 


wszelkich gatunków ręczne i dla motorów, 


Poczwórnie działajace 


Automatyczne pompy parowe. 


Skład wszelkich armatur 


własnego wyrobu 
dla aparatów i kotłów parowych. 


NOWOŚCI. 


Patentowane 
Wentyle powietrzne i bezpieczenstwa ) 
dla aparatów odpędowych 
Rozdradiacze ziarn dla parników Henzego. 
SKŁAD 


rur miedzianych ze szwem i bez 
szwu, rur żelaznych i łączników. 


Wszelkie roboty kotlarsk e 


w miedzi i żelazie 


dla urządzeń przemysłowych. 66 


kekonstrukcye i reparacy: 
wszelkiego rodzaju dokładnie 
£ tanio. 


Pierwszorzędne refe.encye. 


Nowość dla porzelń; Rozdrabniacz dla kartofli i kukurudzy, 

Może być przytwierdzony do rury wydmuchowej parnika Henzego, 
względnie wprost do kranu wydmuchowego. 
Polecany przez znawców. — Opis w podręczniku Maerckera (7 wydanie). 


Patent: Qnissek 1 Geppert. 


Vh „GORZELNIK* 1903. NE. 


4. 
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Nowość! Nowość! 
Najnowsze. najlepsze i najtańsze 


Aparaty do destylacy! zacierów, do ruchu ciągłego 


i Aparaty odpędowe Kotłowe do ruchu peryodycznego Z deflegmatorem 
pomyslu fabryki A. Schmidt & Syn w Nanen 
patentowanym w Niemczech i Austro-Węgrzech. 


Osobny wygrzewacz zacieru i kolumna spirytusowa przy pierwszych. a alembik i talerze 
przy drugich są zupełnie niepotrzebne, a wskutek tego cena naszych aparatów odpędowych 
z patentowanym deflegmatorem jest znacznie kij od cen aparatów innych systemów. 


Zalety : 
1. Pojedyncza konstrukcya. 


Zalety : 


6. Cena niższa niż każde 


2. Łatwa obsługa. go innego aparatu, 


7. Odpęd prawie wyłą- 
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3. Zupełne wygotowanie 
cznie parą już raz 


5E 


TOE 


spirytusu z zacieru, 
zużytą (powrotną). 


 ocuzeidnani 
za R - — Rowi 


k 
E7 


| 


4, Największa wytrzy- 5 

małość, EM 8. Zatkania wykluczone, 
E 

5. Oszczędność w mate- a 9. Zastosowanie do ka- 
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WWUMUU 
Aparaty odpędowe z de egmatorem patentowanym 
funkcyonują bez zarzutu i dają produkt do 92” Tralesa. 


SAM DEFLEGMATOR PATENTOWANY 


daje się zastosowąć z łatwością do każdego systemu, znajdującego się w użyciu aparatu 

odpędowego, tak do ruchu ciągłego jak i peryodycznego, a koszta sprawienia tego defleg- 

matora są bardzo nieznaczne, skóm się strąci z ceny tegoż wartość zbędnego starego wy- 

grzewacza zacieru i kolony spiży tasoWrej, względnie alembika i talerzy, które w ai dłniakó 
przyjmujemy. 


Wyłaczne prawo wyrobu i sprzedaży 
na wszystkie kraje monarchii austryacko - węgierskiej posiadają: 


E BREDT i Sp. w Ottynii 


(między Stanisławowem a Kołomyją) 


fabryka urządzeń I aparatów gorzelnianych i fabryka drożdży 


według dawniejszego i nowego systemu za pomocą przewietrzania. 


NEKKYKKKERYWWKYKKYYRRKYKRYRRKKKRKRKKYRWKKKYRKKYKKKKKIE 
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2 Drukarni Ludowej we Lwowie. 
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